
Feldsalat waschen und abtropfen lassen.
Rote Beete abtropfen lassen. Halbieren und in dünne Spalten schneiden.
Feta in Würfel schneiden.
Dressing anrühren. Honig mit Olivenöl, Balsamico, Salz und Pfeffer vermengen.
Feldsalat, Rote Beete, Feta und ggf. Walnüsse in "To Go-Verpackung" abfüllen
Dressing in separatem Behältnis abfüllen.

1.
2.
3.
4.
5.
6.

10 kg Feldsalat

10 kg Rote Beete (vorgegart)

4 kg Feta 

Walnüsse nach Bedarf

Optional rote Zwiebeln (40 Stück)

Zutaten

Anleitung

Wintersalat "To Go"

PORTIONEN: 80

Dressing:
100 g Honig 

1,2 L Olivenöl 

900 ml Balsamico, hell 

Salz nach Bedarf

Dazu passend Verpackungstipp
Mehrkornbrötchen

Brezel

Bagasse Salat-Schalen

Bio Dressingbecher


